U—'_ BAXICO DENNI MENU

NAVRAT K TRADICI
10.8.-14.8.2026

PONDELI 10.8. Valasska kyselica

1) Veprové rolady se slaninou, smazené krokety, zelny salat 125 K¢
2) Kureci nudlicky se smetanou a Zzampiony, téstoviny 125 K¢
3) Pecené kruti maso, orientalska zeleninova smés 140 K¢
4) Zeleninové rizoto se syrem grana padano 100 K¢

UTERY 11.8. Hovézi vyvar se zeleninou, nudlemi a masovymi knedlicky

1) Smazeny kureci gordon blue, stouchané brambory, mrkvovy salat 125 K¢
2) Toskanské pecené kureci, makarony s bylinkami a cuketou 125 K¢
3) Zeleninovy salat s kuskusem a vejci 140 K¢
4) Veprové krupoto se zeleninou a syrem, mrkvovy salat 100 K¢

STREDA 12.8. Slovenska fazolova s uzenym masem

1) Plnény paprikovy lusk, nas houskovy knedlik 125 K¢
2) Kureci steak na rozmarynu, marocky kuskus s rest. zeleninou 125 K¢
3) Téstovinovy salat se zeleninou a lososem 140 K¢
4) Kynuté knedliky s boruvkovou marmeladou, cukr maslo 100 K¢

CTVRTEK 13.8. Zeleninova se strouhanim

1) Bramborové knedliky plnéné uzenym masem, kysané zeli, cibulka 125 K¢
2) Kureci pad thai se zeleninou a vejci, ¢inské nudle 125 K¢
3) Salat s americkym dresingem a nakladdanym syrem, krutonky 140 K¢
4) Starocesky gulas z klizky (pivo, cibule, papriky), téstoviny 100 K¢

PATEK 14.8. Tatranska houbova s kapanim

1) Pikantni kureci rarasci, bramborova kase, okurkovy salat 125 K¢
2) Zapecené staroceské brambory s veprovym, vejci a syrem, okur. sal. 125 K¢
3) Smazené asijské zeleninové zavitky, restovana ryze s vejci a pérkem 140 K¢
4) Veprové srdce na smetané, nas houskovy knedlik 100 K¢

1. Obiloviny s lepkem 5. Arasidy 9. Celer 13. VI¢i bob

2. Korysi 6. Séjové boby 10. Horcice 14. Meékkysi

3. Vejce 7. Mléko 11. Sezamova semena

4. Ryby 8. Skoréapkové plody 12. Oxid siricity
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